Backwaren
mal rustikal

Ein Hauptthema der Messe ist fur
Siebrecht die handwerkliche Her-
stellung von rustikalem Brot und
Brétchen. Einen Schwerpunkt
stellt dabei das Konzept ,Genuss-
kultur Kirbis Deluxe” dar: eine
Premium Vormischung mit origi-
nal steirischen Kirbiskernen aus
Osterreich, die dem Brot einen
intensiven Kirbisgeschmack ver-
leihen. Im Mittelpunkt stehen des
Weiteren ,Artisano’, eine pastdse
Getreidezubereitung aus gekoch-
ten Getreidekdrnern, und pikante
Snacks. Hier demonstriert Sieb-
recht auf dem Messestand u. a.
die Herstellung von belegten
Maiscroissants, Mehrwertstullen,
Hahnchen-Chili-Burgern und be-
legten Ficelles.

Halle 3, Stand C89
www.siebin-agrano.de

Backen
ohne Reue

Im Mittelpunkt stehen auf der
Sudback der Energieeinsatz und
Welkers MaRnahmen, dem zu-
kunftsorientierten Backer und
Konditor den energieeffizientes-
ten und wirtschaftlichsten Ofen
bieten zu kénnen. Der Stikken-
ofen ,Blizzard" aus der ,S"-Klasse
steht fir Energie sparendes
Backen, Backqualitat, Gleichma-
Rigkeit, Schuss-auf-Schuss-Backen,
hohe und sanfte Dampfleistung,
Massenwdrme, Druckausgleichs-
system und lange Lebensdauer.
Dabei glénzt der ,Blizzard” mit
einem Anschlusswert von 50 kW
bei 60 x 80 cm und 2 m Back-
raumhdhe. Modernste Steue-
rungstechnik erhéht ebenfalls
die Wirtschaftlichkeit.

Halle 1, Stand D12
www.welkerkg.de

Abel + Schafer/Komplet

Edle Mischung
fur Mandelfans

Mit ,Komplet Mandelsoft” wird

u. a. eine Spezialitat im Bereich
Kuchenvormischung préasentiert,
die den besonderen Genuss aus
ausgewabhlten, siiRen Mandeln fir
zartbuttrige Gebdcke mit einem
feinen Mandelgeschmack bietet.
Die besonders tragfahige Sand-
masse ermdglicht die Herstellung
eines edlen Geb&cksortiments
feiner Spezialitaten mit einem
schmackhaft abgerundeten Man-
delgenuss. Die Gebacke sind saf-
tig, mit einer guten Frischhaltung.
Ebenfalls neu: Die ,Komplet 3
Acker Kruste”— eine 50%-Vor-
mischung mit den Urgetreiden
Einkorn und Dinkel plus dem
Superfood Chia.

Halle 3, Stand B69
www.komplet.com

Atmospharisch
backen

MIWE prasentiert auf der Messe
den Gewinner des ,Stdback Trend
Awards": den ,Miwe roll-in e+" mit
der Technologie ,Atmospharisch
Backen". Der Backofen backt bei
einem definierten atmospha-
rischen Standarddruck in der
Backlkammer. Das Resultat: ein
gleichmaRiges Backergebnis, ganz
unabhéngig von externen Einflus-
sen wie Luftdruck, -geschwindig-
keit und -feuchtigkeit. Uberdies
bietet MIWE einen drahtlosen
Kerntemperaturfihler in einem
Stikkenofen an. Fir einfache
Abléufe fasst dazu passend

MIWE connectivity” verschiedene
Lésungen wie Apps (,zoom",
flow” und ,messenger”) zusam-
men.

Halle 5, Stand E/D31
www.miwe.com
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Hightech meets
Tradition

Wachtel présentiert auf der S0d-
back smarte Prozess- und Kon-
zeptldsungen sowie Ideen zum
Live-Backen. Die ,Infrared-Cera-
mic-Technology” (ICT) sowie
Keramikheizstabe sollen dabei fir
Qualitatssteigerungen und mini-

mierten Energieverbrauch sorgen.

Der ,Piccolo Premium”-Etagen-
ladenbackofen, der auch als Nos-
talgievariante erhaltlich ist, ist
serienmafig mit der neuen 10
Touch"-Steuerung ausgestattet.
Diese verspricht einen hochauflé-
senden Sieben-Zoll-Touchscreen,
Sicherheitsverglasung, eine intui-
tive Bedienung wie beim Smart-
phone, acht Sprachen, 999 Back-
programme und ein integriertes
Energiemanagement mit zahl-
reichen Oko-Funktionen.

Halle 1, Stand C47
www.wachtel.de
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marvin

PREMIUM

Der Kunde
ist Konig

Der Softwarehersteller méchte
sich auf der diesjdhrigen Siidback
bereits bestehenden Kunden wid-
men. O-Ton: ,Unsere [<unden sind
es aus den vergangenen Jahren
gewohnt, dass Treue sich lohnt." In
diesem Jahr bietet das Unterneh-
men daher allen Kunden mit gul-
tigem Update- oder Hotlinever-
trag fur die Backereisoftware
.Marvin’, die sich beim Messe-
stand melden, das kostenlose For-
mularupdate fir Formulare mit ei-
genem Firmenlogo an. Dieses Up-
date ermdglicht es, in einer Reihe
von Formularen durch einen Ein-
trag in den Firmenparametern ein
eigenes Logo an gewinschter
Stelle einzufigen. Goecom-Mit-
arbeiter spielen das Formular-
update kostenlos ein und Ubertra-
gen die passende Anleitung.

Halle 1, Stand E31
www.goecom.de

Waren ,trendy”
prasentieren

Aichinger zeigt auf beiden Stan-
den Ladenausstattung mit funlti-
onalen und leicht bedienbaren
Theken sowie einem hohen Maf3
an Kuhlsicherheit und Individuali-
tat in der Gestaltung. Der Arbeits-
bereich hinter der Theke kann da-
bei so gestaltet werden, dass eine
leichte Bedienbarkeit nach einer
kurzen Einweisung auch bei wech-
selndem Personal stets gewahr-
leistet ist. Zukunftsweisende The-
men wie Energieeffizienz, Hygie-
ne und Ergonomie, Einsparungen
bei Zeit und Arbeitseinsatz sind
ebenso im Fokus wie ausgefallene
Materialien und innovative Ideen
zur Warenprésentation, wie z. B.
neuve und trendige Snackkonzepte
fUr den To-Go-Bereich.

Halle 5, Stand D11
Halle 3, Stand E12
www.aichinger.de

Infos in Hille
und Fulle

GroRere Betriebe haben einen
wachsenden Anteil vorverpackter
Ware. Die kompakte Pultwaage
.XC100" ist Teil der ,X-Class"-Fa-
milie und verfugt Uber einen inte-
grierten All-in-One-Drucker, der
sowohl Bons als auch Linerless-
und normale Etiketten verarbei-
tet. Gerade saisonbedingt, wie

z. B. zur Weihnachtszeit, mijssen
oft mehr Produkte etikettiert wer-
den. Um dieses héhere Aufkom-
men zu bewaltigen, zeigt Bizerba
die Basis-Waage ,SCIl 100" mit
integriertem Etikettendrucker.
Damit zeichnet sie Gewichts- und
Stickartikel LMIV-konform aus. In
Verbindung mit der Hygiene-
waage ,iL Professional 50" Uber-
nimmt der Etikettierer ,GLPmaxx”
die Auszeichnung vorverpackter
Ware.

Halle 7, Stand B32
www.bizerba.com



